Mariakonditoriets tartutbud

Mariagatan 6
Telefon 031-144386

6-bitar 8-bitar 10-bitar 12-bitar 16-bitar 20-bitar
Tarta 260:- 310:- 360:- 430:- 530:- 640:-

Vi accepterar inte kredit/konto-kortsbetalning men vi tar Swish.

Hallongraddtarta

Sockerkaksbotten, vaniljkrédm, hallonsylt, Dekorerad med hallon gradde
och gelé.

Fransk moccatarta

Sockerkaksbotten, mardngbotten, moccagridde med hackade valnétter.
Klddd i moccamarsipan

Moccatarta

Marangbotten, moccasmorkrdm, rostade hasselnotter. Dekorerad med
moccasmorkram. Finns fran 6 till 16-bitar.

Jordgubbsgraddtarta

Sockerkaksbotten, vanilkrdm, jordbubbar, jordgubbssylt, gradde.
Dekorerad med jordgubbar, gradde och gelé.

Frukttarta

Sockerkaksbotten, hallonsylt, vaniljkram, frukt och gradde, dekorerad med
frukter och rostad mandel.

Princesstarta

Sockerkaksbotten, vaniljkram, hallonsylt och gradde. Dekorerad med
marsipan.

Schwarzwaldtarta

Chokladpenslade mardngbottnar, gridde. Dekorerad med chokladplattor
och pudrad med kakao. Kan inte bestéllas pad sommaren. Finns fran 6 till
16-bitar.

Cortina

Sockerkaksbotten, pistagefyllning, vaniljkram, gridde med hackade
valnétter. Klddd med gron marsipan och strackas med choklad.
Bananzatarta

Sockerkaksbotten, pistagefyllning, vaniljkrdm, graidde med skivad banan.
Tva dagars forbestédllning pa denna tarta.

Prislista from 2025-03-31 v11



Mariakonditoriets moussetartor och ovriga tartor

Mariagatan 6
Telefon 031-144386

6-bitar 8-bitar 10-bitar 12-bitar 16-bitar 20-bitar
Moussetartor & Ovriga 290:- 360:- 430:- 480:- 620:- 750:-

Moussetartor bestills 2 dagar innan. Ibland kan det gé att bestélla pa kortare varsel. Prata girna med vér personal. Samtliga mousetartor dr glutenfria. De kan
dock inehélla spar av gluten. Vi accepterar inte kredit/konto-kortsbetalning men vi tar Swish.

Citron & marangtarta Chokladmoussetarta

Ljus botten med chokladbitar (dgg och socker), citronmousse tickt med Chokladbotten med nétter, chokladmousse. Dekorerad med frukter och
italiensk maréng. choklad.

Hallonmousssetarta Studenttarta

Chokladbotten med nétter, hallonmousse. Dekorerad med frukter och Sockerkaksbotten, vaniljkram, hallonsylt och gridde. Dekorerad med en
choklad. studentmdssa av marsipan. Formad som en studentmdssa.

Ovriga tartor
Budapestlangd, 6-bitars, 240:- Semmeltarta

Maréngbotten, hasselnétter, gridde och mandariner Finns som 6,8,10 och 12 bitar. Endast under semmelsésongen. Stor
semmelbulle, gridde och mandelmassa. Bestills 2 dagar innan. 6-bitar
280:-, 8-bitar 370:-, 10-bitar 460:-, 12-bitar 560:-

Mariakonditoriets bréllopstartor

Vi specialdesignar er brollopstarta efter era 6nskemal. Priser fran 70 kr och uppét per bit beroende pa modell och innehéll. Deposition vid 1an av tartstdllning
1.000kr. Brollopstartor kan fas med alla smaker som vara dvriga tartor har. Ta gérna med en bild pa hur ni vill att er tarta skall se ut. Vi har ocksa forslag pa
modeller och innehéll. Bestills minst 7 dagar innan.



